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Vnr. 1000995 

KAY HEAT ACTIVATED EQP CLNR 6X1L AL 

Beskrivelse 
 
Kay Heat Activated Equipment Cleaner er det ideelle valg til professionelle køkkener, hvor effektivitet, 
hygiejne og driftssikkerhed er afgørende. Det avancerede rengøringsmiddel er udviklet til rengøring af 
varme overflader, så du kan fjerne fastbrændt fedt og madrester uden at slukke udstyret. 

Den varmeaktiverede formel arbejder direkte på varme grillplader, kontaktgrill, brødristere eller lignende 
og leverer en kraftfuld rengøring – selv ved temperaturer op til 220 °C. Det betyder mindre nedetid, 
hurtigere rengøring og en mere effektiv arbejdsdag i travle køkkener. 

 
Effektiv mod fastbrændt fedt og snavs. Produktet opløser effektivt fastbrændt fedt, forkullede 
madrester og proteinbelægninger.  

Samtidig bevarer det sin rengøringsevne ved høje temperaturer og reducerer risikoen for kraftig 
røgudvikling under brug. 
 
 
Fordele ved Kay Heat Activated Equipment Cleaner: 
 
- Rengør direkte på varme overflader 
- Ingen ventetid på nedkøling af udstyr 
- Effektiv op til 220 °C 
- Udviklet til professionel brug 

 

 

 
Forpakning 

EAN-nummer:    

Salgsenhed:  KRT 

Colli:  KRT á 6x1L 

Palle:     
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